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Algas y productos de algas 
Aplicaciones para alimentos y piensos: descripción general de límites, procedimientos y 
métodos analíticos 

Algae and algae products. Food and feed applications: General overview of limits, procedures and analytical 
methods. 

Algues et produits d'algues. Applications de denrées alimentaires et d'aliments pour animaux. Vue d'ensemble 
des limites, modes opératoires et méthodes d'analyse. 

Este informe es la versión oficial, en español, del Informe Técnico CEN/TR 17559:2022. 
 
 

Las observaciones a este documento han de dirigirse a: 
 

Asociación Española de Normalización 
Génova, 6 
28004 MADRID-España 
Tel.: 915 294 900 
info@une.org 
www.une.org 
 
 
© UNE 2023 
Prohibida la reproducción sin el consentimiento de UNE. 
Todos los derechos de propiedad intelectual de la presente norma son titularidad de UNE. 

EXTRACTO DEL DOCUMENTO UNE-CEN/TR 17559 IN 



EXTRACTO DEL DOCUMENTO UNE-CEN/TR 17559 IN 

Índice 

Prólogo europeo ................................................................................................................................. 6 

0 Introducción ........................................................................................................................ 7 

1 Objeto y campo de aplicación ........................................................................................ 8 

2 Normas para consulta ...................................................................................................... 8 

3 Términos y definiciones .................................................................................................. 9 

4 Especificaciones de producto ........................................................................................ 9 
4.1 Generalidades ..................................................................................................................... 9 
4.2 Alimentos ............................................................................................................................. 9 
4.3 Piensos ............................................................................................................................... 10 
4.4 Tipos de documentos de especificación de producto ........................................ 10 
4.4.1 Generalidades .................................................................................................................. 10 
4.4.2 Ficha técnica (TDS) ........................................................................................................ 10 
4.4.3 Certificado de análisis (CoA) ...................................................................................... 11 
4.4.4 Ficha de datos del producto (PDS) ........................................................................... 11 
4.4.5 Especificación de la materia prima (RMS) ............................................................ 11 
4.4.6 Ficha de datos de seguridad de los materiales (MSDS) .................................... 11 

5 Características del producto ...................................................................................... 11 
5.1 Pureza ................................................................................................................................. 11 
5.1.1 Generalidades .................................................................................................................. 11 
5.1.2 Materia física extraña ................................................................................................... 12 
5.1.3 Otras algas, bacterias o materiales orgánicos...................................................... 12 
5.1.4 Algas procedentes de otras ubicaciones ................................................................ 13 
5.1.5 Métodos de análisis ....................................................................................................... 13 
5.2 Contaminación ................................................................................................................. 14 
5.2.1 Generalidades .................................................................................................................. 14 
5.2.2 Alimentos .......................................................................................................................... 14 
5.2.3 Piensos ............................................................................................................................... 15 
5.2.4 Problemas comunes en alimentos y piensos para otros 

contaminantes ................................................................................................................. 16 

6 Otra información relevante del producto ............................................................. 17 
6.1 Origen ................................................................................................................................. 17 
6.1.1 Generalidades .................................................................................................................. 17 
6.1.2 País de origen y lugar de procedencia .................................................................... 18 
6.2 Etiquetado ......................................................................................................................... 18 
6.3 Verificación y declaraciones ....................................................................................... 19 
6.4 Trazabilidad ..................................................................................................................... 19 
6.5 Cadena de custodia ........................................................................................................ 19 
6.6 Desarrollo sostenible .................................................................................................... 20 
6.6.1 Generalidades .................................................................................................................. 20 
6.6.2 Los Objetivos de Desarrollo Sostenible de las Naciones Unidas ................... 20 

7 Algas y productos de algas como nuevo alimento .............................................. 20 
7.1 Procedimiento ................................................................................................................. 20 
7.2 Métodos de análisis ....................................................................................................... 21 

  



EXTRACTO DEL DOCUMENTO UNE-CEN/TR 17559 IN 

Anexo A (Informativo) Ejemplos de documentos para especificaciones de 
producto ........................................................................................... 22 

Anexo B (Informativo) Métodos de identificación de la pureza de las algas 
y análisis de las insuficiencias existentes ............................ 26 

Anexo C (Informativo) Esquema de la legislación actual sobre los niveles 
máximos permitidos de ciertos elementos químicos 
y otros contaminantes químicos en usos para 
alimentos y piensos...................................................................... 29 

Anexo D (Informativo) Aplicabilidad de las normas para determinar la 
seguridad de nuevas algas y productos alimentarios 
procedentes de algas con el objetivo de cumplir con 
el Reglamento sobre nuevos alimentos (UE) N° 
2015/2283 ...................................................................................... 32 

Bibliografía ........................................................................................................................................ 41 
 
 
 
 
 
 

1 Objeto y campo de aplicación 

Este documento describe las especificaciones de producto, características y cualquier otra información 
relevante sobre las algas y productos de algas, para aplicaciones nutracéuticas, para alimentos y piensos. 
Este documento es una descripción general de los límites, procedimientos y métodos analíticos 
disponibles de aplicación a las algas y los productos de algas utilizados en aplicaciones para alimentos 
y piensos. 
 
Este documento no es aplicable para otros usos como los farmacéuticos, cosméticos, 
fertilizantes/bioestimulantes, químicos y biocombustibles. 
 
 

2 Normas para consulta 

En el texto se hace referencia a los siguientes documentos de manera que parte o la totalidad de su 
contenido constituyen requisitos de este documento. Para las referencias con fecha, solo se aplica la 
edición citada. Para las referencias sin fecha se aplica la última edición (incluida cualquier modificación 
de esta). 
 
EN 17399, Algas y productos de algas. Términos y definiciones. 
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