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Capitulo 1, Objeto y campo de aplicacion
Se modifica el contenido del apartado con lo siguiente:

Este documento describe un método horizontal para la determinacién del nimero de microorganismos
capaces de crecer y formar colonias en la superficie de un medio sé6lido tras incubacién aerobia a
30 °C.

El método que se describe en este documento resulta aplicable para:
- productos destinados al consumo humano;
- productos destinados a la alimentacién animal (incluida la alimentacién de mascotas);

- muestras ambientales del drea de produccién y manipulacién de alimentos para consumo humano
y alimentacién animal;

- todas las muestras de la etapa de produccién primaria.

Este método es adecuado para, entre otros usos, realizar el recuento de microorganismos en muestras
de ensayo con un recuento minimo de 10 colonias en una placa. Esto corresponde a un nivel de
contaminacién que se espera que sea superior a 100 ufc/ml en muestras liquidas o superior a
1 000 ufc/g en muestras s6lidas.

Este método resulta particularmente adecuado para:

- productos que contengan organismos sensibles al calor que constituyan con probabilidad una
proporcion significativa de la microbiota total (por ejemplo, organismos psicrotrofos en alimentos
refrigerados y congelados, alimentos desecados u otros alimentos que pueden contener organismos
sensibles al calor);

- productos que contengan bacterias aerobias estrictas que constituyan con probabilidad una
proporcion significativa de la microbiota total (por ejemplo, especies de Pseudomonas);

- productos que contengan particulas pequefas que puedan resultar dificiles de distinguir de las
colonias en una siembra en profundidad;

- productos cuyo color intenso impida el reconocimiento de las colonias en una siembra en
profundidad;

- productos en los que se desee una distincion entre distintos tipos de colonias como parte de la
garantia de la calidad alimentaria.

Ademas de la técnica de siembra manual por extension en placa, esta parte del documento también
describe el uso de un sembrador de placas en espiral, un método automatizado para realizar el
recuento de colonias en superficie (véase el anexo A).

Este método horizontal se desarroll6 de forma inicial para examinar muestras procedentes de
alimentos de la cadena alimentaria. Debido a la gran variedad de productos de la cadena alimentaria,
es posible que este método horizontal no se ajuste totalmente a todos los productos. No obstante, se
espera que se minimicen las modificaciones necesarias para que no supongan una desviacidon
significativa de este método horizontal.
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Segun la informacién disponible en el momento de la publicacidon de este documento, la aplicabilidad
de este método para el examen de algunos alimentos fermentados para consumo humano y
alimentacion animal se considera limitada y pueden resultar mas adecuados otros medios o condiciones
de incubacién diferentes. No obstante, puede aplicarse este método con dichos productos, aunque es
posible que no se detecten con eficacia los microorganismos predominantes de dichos productos.
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