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UNE-EN ISO 22042

Abatidores de refrigeracion y congelacion de uso profesional
Clasificacion, requisitos y condiciones de ensayo
(ISO 22042:2021)

Blast chiller and freezer cabinets for professional use. Classification, requirements and test conditions
(150 22042:2021).

Cellules de refroidissement et de surgélation rapide pour usage professionnel. Classification, exigences
et conditions d'essai (1SO 22042:2021).

Esta norma es la version oficial, en espafiol, de la Norma Europea EN ISO 22042:2021, que
a su vez adopta la Norma Internacional ISO 22042:2021.

Esta norma anula y sustituye a las Normas UNE-EN 17032:2019
y UNE-EN 17032:2019/A1:2020.
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1 Objeto y campo de aplicacion

Este documento especifica los requisitos para la verificacién del rendimiento y el consumo de energia
de los abatidores de uso profesional utilizados en las cocinas profesionales, hospitales, comedores,
restauracion colectiva y areas profesionales similares.

Los aparatos regulados por este documento estan destinados a enfriar rdpidamente los alimentos
calientes, hasta una capacidad de carga de 300 kg.

Este documento se aplica a:

- abatidores de refrigeracién rapida;

- abatidores de congelacion rapida;

- abatidores de refrigeraciéon/congelacién rapidas de usos multiples.
Los siguientes aparatos no estan afectados:

- muebles de carga frontal;

- muebles de carga transversal;

- muebles con unidad de condensacién remota.

- mueble con condensador refrigerado por agua;

- tuneles de refrigeracién y congelaciéon rapidos;

- equipos de enfriamiento y congelacion rapidos en continuo;

- muebles combinados de congelacién rapida y almacenamiento para panaderias;

2 Normas para consulta

No hay normas para consulta en este documento.
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