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Arroz

Determinacion del contenido de amilosa

Parte 1: Método espectrofotométrico con un procedimiento de desgrasado por
metanol y con disoluciones de calibraciéon de amilosa de patata y de amilopectina
de arroz glutinoso

(ISO 6647-1:2020)

Rice. Determination of amylose content. Part 1: Spectrophotometric method with a defatting
procedure by methanol and with calibration solutions of potato amylose and waxy rice amylopectin
(150 6647-1:2020).

Riz. Détermination de la teneur en amylose. Partie 1: Méthode spectrophotométrique avec un mode

opératoire de dégraissage au méthanol et des solutions d'étalonnage d'amylose de pomme de terre et
d'amylopectine de riz gluant (IS0 6647-1:2020).

Esta norma es la version oficial, en espafiol, de la Norma Europea EN ISO 6647-1:2020,
que a su vez adopta la Norma Internacional ISO 6647-1:2020.

Esta norma anula y sustituye a la Norma UNE-EN I[SO 6647-1:2015.
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1 Objeto y campo de aplicacion

Este documento describe un método de referencia para la determinacion del contenido de amilosa en
arroz blanco no vaporizado. El método resulta aplicable para el arroz cuando su fraccién en masa de
amilosa es superior al 5%.

Este documento también puede utilizarse para arroz descascarillado, maiz, mijo y otros cereales,
siempre que el usuario haya validado esta extensién del campo de aplicacion.

NOTA Los valores de amilosa determinados mediante este documento son comparables a los de la legislacién DOP y IGP.

2 Normas para consulta

En el texto se hace referencia a los siguientes documentos de manera que parte o la totalidad de su
contenido constituyen requisitos de este documento. Para las referencias con fecha, solo se aplica la
edicién citada. Para las referencias sin fecha se aplica la ultima edicién (incluida cualquier modifica-
cion de esta).

ISO 712, Cereales y productos derivados de los cereales. Determinacion del contenido de humedad.
Método de rutina de referencia.

ISO 8466-1, Water quality. Calibration and evaluation of analytical methods and estimation of performance
characteristics. Part 1: Statistical evaluation of the linear calibration function.

[SO 15914, Alimentos para animales. Determinacién enzimdtica de contenido total de almidén.
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