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UNE-EN 60335-2-48:2003/A2 
 
Aparatos electrodomésticos y análogos 
Seguridad 
Parte 2-48: Requisitos particulares para parrillas y tostadores de pan eléctricos de 
uso colectivo 

Household and similar electrical appliances. Safety. Part 2-48: Particular requirements for 
commercial electric grillers and toasters. 

Appareils électrodomestiques et analogues. Sécurité. Partie 2-48: Règles particulières pour les grils et 
grille-pain électriques à usage collectif. 

Esta 2ª modificación es la versión oficial, en español, de la Norma Europea 
EN 60335-2-48:2003/A2:2019, que a su vez adopta la Norma Internacional 
IEC 60335-2-48:2002/A2:2017. 
 
Esta 2ª modificación complementa y modifica a la Norma UNE-EN 60335-2-48:2003. 
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EXTRACTO DEL DOCUMENTO UNE-EN 60335-2-48:2003/A2 

1 Objeto y campo de aplicación 

Añadir en el segundo párrafo los términos "y análogos" después, "...que no están destinados a usos 
domésticos", como sigue: 
 
"... que no están destinados a usos domésticos y análogos". 
 
Sustituir la Nota 101 como sigue: 
 
NOTA 101 Estos aparatos son utilizados para la preparación de productos alimentarios en un cuadro colectivo, por 

ejemplo, en las cocinas de los restaurantes, bares, hospitales y empresas comerciales, tal como las panaderías, 
carnicerías, etc. 

 
Sustituir el tercer guion en la Nota 103 por el texto siguiente precedido de un guion: 
 
 – a los aparatos para la producción continua de masa de alimentos; 

 
 

2 Normas para consulta 

Sustituir el texto existente por el siguiente: 
 
El capítulo de la Parte 1 se aplica con las excepciones siguientes. 
 
Adición: 
 
IEC 60584-1, Termopares. Parte 1: Tolerancias y especificaciones EMF. 
 
ISO 898-1, Características mecánicas de los elementos de fijación de acero al carbono y de acero aleado. 
Parte 1: Pernos, tornillos y bulones con clases de calidad especificadas. Rosca de paso grueso y rosca de 
paso fino. 
 
ISO 3506-1, Características mecánicas de los elementos de fijación de acero inoxidable resistente a la 
corrosión. Parte 1: Pernos, tornillos y bulones. 
 
ISO 3506-2, Características mecánicas de los elementos de fijación de acero inoxidable resistente a la 
corrosión. Parte 2: Tuercas. 
 
ISO 3506-3, Características mecánicas de los elementos de fijación de acero inoxidable resistente a la 
corrosión. Parte 3: Espárragos y otros elementos de fijación no sometidos a esfuerzos de tracción. 
 
ISO 3506-4, Características mecánicas de los elementos de fijación de acero inoxidable resistente a la 
corrosión. Parte 4: Tornillos autorroscantes. 
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