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UNE-EN 1104 
 
Papel y cartón para contacto alimentario 
Determinación de la transferencia de compuestos antimicrobianos 

Paper and board intended to come into contact with foodstuffs. Determination of the transfer of 
antimicrobial constituents. 

Papier et carton destinés à entrer en contact avec les denrées alimentaires. Détermination du transfert 
des constituants antimicrobiens. 

Esta norma es la versión oficial, en español, de la Norma Europea EN 1104:2018. 
 
Esta norma anula y sustituye a la Norma UNE-EN 1104:2006. 
 

Las observaciones a este documento han de dirigirse a: 
 

Asociación Española de Normalización 
Génova, 6 
28004 MADRID-España 
Tel.: 915 294 900 
info@une.org 
www.une.org 
Depósito legal: M 37703:2019 
 
© UNE 2019 
Prohibida la reproducción sin el consentimiento de UNE. 
Todos los derechos de propiedad intelectual de la presente norma son titularidad de UNE. 
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1 Objeto y campo de aplicación 

Esta norma describe un método para la determinación de la transferencia de compuestos 
antimicrobianos desde materiales y artículos de papel y cartón para contacto alimentario. 
 
NOTA La necesidad de utilizar esta norma puede ser especificada por la legislación relacionada con el papel y el cartón 

destinado al contacto alimentario. 

 
 

2 Normas para consulta 

En el texto se hace referencia a los siguientes documentos de manera que parte o la totalidad de su 
contenido constituyen requisitos de este documento. Para las referencias con fecha, solo se aplica la 
edición citada. Para las referencias sin fecha se aplica la última edición (incluida cualquier 
modificación de esta). 
 
EN ISO 186, Papel y cartón. Toma de muestras para determinar la calidad media (ISO 186). 
 
EN ISO 7218, Microbiología de los alimentos para consumo humano y alimentación animal. Requisitos 
generales y guía para el examen microbiológico (ISO 7218). 
 
EN ISO 11133, Microbiología de los alimentos para consumo humano, alimentación animal y agua. 
Preparación, producción, conservación y ensayos de rendimiento de los medios de cultivo (ISO 11133). 
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