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1 Objeto y campo de aplicación 

Esta norma internacional describe un método para la determinación del valor convencional de la masa 
por unidad de volumen ("peso del litro en el aire") en los aceites y grasas de origen animal y vegetal 
(en adelante referidos como grasas), para poder convertir los valores de volumen en masa y los 
valores de masa en volumen. 
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El procedimiento es aplicable a las grasas sólo cuando están en un estado líquido. La leche y los 
productos lácteos (o la grasa procedente de la leche y los productos lácteos) quedan excluidos del 
campo de aplicación de este documento. 
 
NOTA La determinación de la masa convencional por volumen (peso de litro en aire) utilizando el método de tubo en U 

oscilante se puede encontrar en la Norma ISO 18301. 

 
 

2 Normas para consulta 

En el texto se hace referencia a los siguientes documentos de manera que parte o la totalidad de su 
contenido constituyen requisitos de este documento. Para las referencias con fecha, solo se aplica la 
edición citada. Para las referencias sin fecha se aplica la última edición (incluida cualquier 
modificación de esta). 
 
ISO 661, Aceites y grasas de origen animal y vegetal. Preparación de la muestra para análisis. 
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