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UNE-EN ISO 663 
 
Aceites y grasas de origen animal y vegetal 
Determinación del contenido de impurezas insolubles 
(ISO 663:2017) 

Animal and vegetable fats and oils. Determination of insoluble impurities content 
(ISO 663:2017). 

Corps gras d'origines animale et végétale. Détermination de la teneur en impuretés insolubles 
(ISO 663:2017). 

Esta norma es la versión oficial, en español, de la Norma Europea EN ISO 663:2017, que a 
su vez adopta la Norma Internacional ISO 663:2017. 
 
Esta norma anula y sustituye a la Norma UNE-EN ISO 663:2009. 
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1 Objeto y campo de aplicación 

Esta norma internacional describe un método para la determinación del contenido de impurezas 
insolubles en las grasas y aceites de origen animal y vegetal. 
 
Si no se desea incluir como impurezas insolubles a los detergentes (en especial los detergentes 
cálcicos) o a los ácidos grasos oxidados, es necesario emplear un procedimiento y un disolvente 
diferentes. En este caso, las partes implicadas tienen que alcanzar un acuerdo sobre el método a 
emplear. 
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2 Normas para consulta 

En el texto se hace referencia a los siguientes documentos de manera que parte o la totalidad de su 
contenido constituyen requisitos de este documento. Para las referencias con fecha, solo se aplica la 
edición citada. Para las referencias sin fecha se aplica la última edición (incluida cualquier 
modificación de esta). 
 
ISO 661, Aceites y grasas de origen animal y vegetal. Preparación de la muestra para análisis. 
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