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ﬁﬂ!]_ Alimentos para animales

Determinacion del contenido de triptéfano

(ISO 13904:2016)

Animal feeding stuffs. Determination of tryptophan content (ISO 13904:2016).

Aliments des animaux. Dosage du tryptophane (ISO 13904:2016).

CORRESPONDENCIA Esta norma es la version oficial, en espafiol, de la Norma Europea EN ISO 13904:2016,
que a su vez adopta la Norma Internacional 1ISO 13904:2016.

OBSERVACIONES Esta norma anula y sustituye a la Norma UNE-EN 1SO 13904:2005.

Esta norma ha sido elaborada por el comité técnico AEN/CTN 34 Productos alimentarios
cuya Secretaria desempefia FIAB.
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1 Objetoy campo de aplicacion

Esta norma internacional especifica un método para la determinacion del contenido de triptéfano (Trp) total y libre en
los productos alimenticios (por ejemplo en alimentos completos y complementarios, en alimentos suplementarios, en
productos crudos, en ingredientes y en concentrados) y la determinacion de triptdfano libre en sustancias comerciales
puras y en mezclas preparadas con un contenido de triptéfano superior al 2%.

No distingue entre las formas D- y L-.
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