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1 Objeto y campo de aplicación 

Esta norma internacional especifica un método para la determinación del contenido de triptófano (Trp) total y libre en 

los productos alimenticios (por ejemplo en alimentos completos y complementarios, en alimentos suplementarios, en 

productos crudos, en ingredientes y en concentrados) y la determinación de triptófano libre en sustancias comerciales 

puras y en mezclas preparadas con un contenido de triptófano superior al 2%. 

 

No distingue entre las formas D- y L-. 

 

 

 


