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1 Objeto y campo de aplicación 

Esta norma internacional describe la determinación del daño producido en el almidón mediante un método 

amperométrico. 

 

Resulta aplicable para todas las muestras de harina de trigo (Triticum aestivum L.) procedentes del molido industrial o 

de laboratorio. 

 
NOTA 1 El trigo puede molerse en el laboratorio conforme a los métodos descritos en la Norma ISO 27971[9] o en el documento de guía de BIPEA 

BY.102.D.9302[10]. 

 
NOTA 2 A falta de estudios de validación, los resultados obtenidos con harina integral o semiintegral, pese a poder cumplir las condiciones de 

repetibilidad indicadas en el capítulo 9, requieren de una interpretación cautelosa. 

 


