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Método horizontal para el recuento de microorganismos

Parte 1: Recuento de colonias a 30 °C mediante la técnica de
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Microbiology of the food chain. Horizontal method for the enumeration of microorganisms. Part 1: Colony
count at 30 degrees C by the pour plate technique. (ISO 4833-1:2013).

Microbiologie de la chaine alimentaire. Méthode horizontale pour le dénombrement des micro-organismes.
Partie 1: Comptage des colonies a 30 degrés C par la technique d'ensemencement en profondeur.
(ISO 4833-1:2013).
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1 Objeto y campo de aplicacion

Esta parte de la Norma ISO 4833 describe un método horizontal para la determinacién del nimero de microorganismos
capaces de crecer y formar colonias en un medio sélido tras incubacion aerobia a 30 °C. El método resulta aplicable
para:

a) productos destinados al consumo humano y la alimentacién animal;

b) muestras ambientales del area de produccion y manipulacion de alimentos para consumo humano y alimentacion
animal.

Esta parte de la Norma ISO 4833 resulta aplicable para:

1) productos que requieran un recuento fiable cuando se especifica un limite de deteccion bajo (inferior a 10%/g o
10*/ml en el caso de muestras liquidas o inferior a 10°/g para las muestras solidas);
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2) productos en los que se espera la presencia de colonias invasivas, que ocultan a las colonias de otros organismos.
Por ejemplo es probable que la leche o los productos lacteos contengan Bacillus spp. invasivas.

La aplicabilidad de esta parte de la Norma ISO 4833 para el examen de algunos alimentos fermentados para consumo
humano y alimentacion animal es limitada y pueden resultar mas adecuados otros medios o condiciones de incubaciéon
diferentes. No obstante, puede aplicarse este método con dichos productos aunque es posible que no se detecten con
eficacia los microorganismos predominantes de dichos productos.

En algunas matrices el método descrito en esta parte de la Norma ISO 4833 puede proporcionar resultados diferentes de
los obtenidos con el método descrito en la Norma ISO 4833-2.

2 Normas para consulta

Los documentos indicados a continuacion, en su totalidad o en parte, son normas para consulta indispensables para la
aplicacion de este documento. Para las referencias con fecha, sélo se aplica la edicion citada. Para las referencias sin
fecha se aplica la ultima edicion (incluyendo cualquier modificacion de ésta).

ISO 6887, (todas sus partes) Microbiologia de los alimentos para consumo humano y animal. Preparacion de las
muestras de ensayo, suspension inicial y diluciones decimales para examen microbiologico.

ISO 7218, Microbiologia de los alimentos para consumo humano y alimentacion animal. Requisitos generales y guia
para el examen microbiologico.

ISO 11133, Microbiologia del agua y de los alimentos para consumo humano y alimentacion animal. Preparacion,
produccion, almacenamiento y andlisis del rendimiento de los medios de cultivo.
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