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EXTRACTO DEL DOCUMENTO UNE-EN ISO 5536 

1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACIÓN 

Esta norma internacional describe un método para la determinación del contenido de agua en los productos derivados de 
la grasa de leche mediante el método de Karl Fischer (KF). 
 
El método resulta aplicable para el aceite de mantequilla (aceite de mantequilla anhidro, grasa de mantequilla anhidra, 
grasa de leche anhidra) cuyo contenido de agua no supere una fracción en masa del 1,0%. 
 
 
 


