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EXTRACTO DEL DOCUMENTO UNE 34801 

1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACIÓN 

Esta norma especifica un método de ensayo para la determinación del color extractable del pimentón y sus oleorresinas  
mediante extracción con acetona y medición de la absorbancia. 
 
Es aplicable al pimentón molido en cualquiera de sus presentaciones (dulce, picante, ahumado, etc.) así como a la 
oleorresina de pimentón. 
 
 
 


