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Eﬁﬂ_ Anis estrellado (I/licium verum Hook. f.)

Especificaciones

Star anise (Illicium verum Hook. f.). Specification.

Badiane (Anis étoilé) (Illicium verum Hook. f.). Spécifications.

CORRESPONDENCIA Esta norma es idéntica a la Norma Internacional ISO 11178:1995.

OBSERVACIONES

m Esta norma ha sido elaborada por el comité técnico AEN/CTN 34 Productos alimentarios

cuya Secretaria desempefia FIAB.
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1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma internacional describe las especificaciones para los frutos desecados pertenecientes al arbol del anis estrellado
({llicium verum Hook f.).

Las recomendaciones relativas a las condiciones de almacenamiento y transporte se detallan en el anexo B.

2 NORMAS PARA CONSULTA

Las normas que a continuacion se relacionan contienen disposiciones validas para esta norma internacional. En el momento
de la publicacion estaban en vigor las ediciones indicadas. Toda norma esta sujeta a revision por lo que las partes que basen
sus acuerdos en esta norma internacional deben estudiar la posibilidad de aplicar la edicion mas reciente de las normas
indicadas a continuacion. Los miembros de IEC y de ISO poseen el registro de las normas internacionales en vigor en cada
momento.

ISO 927:1982 Métodos de andlisis para especias. Determinacion de materias extranas.

ISO 928:1980 Especias y condimentos. Determinacion de cenizas totales.

ISO 939:1980 Métodos de andlisis para especias. Determinacion del contenido en agua. Método por arrastre.

ISO 948:1980 Especias y condimentos. Toma de muestras.

ISO 6571:1984 Especias, condimentos y hierbas. Determinacion del contenido en aceite volatil (método por
hidrodestilacion).
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