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EXTRACTO DEL DOCUMENTO UNE-ISO 7543-2 

1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACIÓN 
Esta parte de la Norma ISO 7543 especifica el método para la determinación del contenido total de capsaicinoides de 
guindillas enteras o en polvo (generalmente Capsicum frutescens L.) y sus extractos (oleorresinas), utilizando 
cromatografía líquida de alta resolución. Este contenido se calcula a partir de la capsaicina total, nordihidrocapsaicina y 
dihidrocapsaicina, expresada como vanilamida del ácido nonílico, la cuál es la sustancia de referencia elegida.  
 
Este método permite la separación de la capsaicina y de la vanilamida del ácido nonílico. 
 
NOTA 1 El método espectrométrico A se muestra en la Norma ISO 7543-11). 
 
 
2 NORMAS PARA CONSULTA 
Las normas que a continuación se relacionan contienen disposiciones válidas para esta norma internacional. En el 
momento de la publicación estaban en vigor las ediciones indicadas. Toda norma está sujeta a revisión por lo que las 
partes que basen sus acuerdos en esta norma internacional deben estudiar la posibilidad de aplicar la edición más 
reciente de las normas indicadas a continuación. Los miembros de IEC y de ISO poseen el registro de las normas 
internacionales en vigor en cada momento. 
 
ISO 2825:1981 Especias y condimentos. Preparación de una muestra molida para análisis. 
 

                                                           
1) Pendiente de publicación. 


