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DIN EN ISO 6647-1:2020-11 (D) 
 
 
Reis - Bestimmung des Amylosegehalts - Teil 1: Spektrophotometrisches Verfahren 
mit Entfettungsverfahren durch Methanol und mit Kalibrierlösungen von 
Kartoffelamylose und wachsartigem Reisamylopektin (ISO 6647-1:2020); Deutsche 
Fassung EN ISO 6647-1:2020 
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