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DIN EN ISO 7540:2020-11 (D) 
 
 
Gewürze und würzende Zutaten - Gemahlener milder und scharfer Paprika (Capsicum 
annuum L. und Capsicum frutescens L.) - Spezifikationen (ISO 7540:2020); Deutsche 
Fassung EN ISO 7540:2020 
 
 
Inhalt            Seite 
 

Europäisches Vorwort ....................................................................................................................................................... 3 
Vorwort .................................................................................................................................................................................. 4 
1 Anwendungsbereich ............................................................................................................................................ 5 
2 Normative Verweisungen .................................................................................................................................. 5 
3 Begriffe .................................................................................................................................................................... 5 
4 Beschreibung ......................................................................................................................................................... 6 
4.1 Aussehen ................................................................................................................................................................. 6 
4.2 Sensorische Merkmale ........................................................................................................................................ 6 
5 Anforderungen ...................................................................................................................................................... 6 
5.1 Allgemeine Anforderungen ............................................................................................................................... 6 
5.2 Physikalische Anforderungen .......................................................................................................................... 6 
5.2.1 Fremdkörper ......................................................................................................................................................... 6 
5.2.2 Sensorische Anforderungen.............................................................................................................................. 7 
5.3 Chemische Anforderungen ................................................................................................................................ 7 
5.4 Hygienische Anforderungen ............................................................................................................................. 7 
6 Probenahme ........................................................................................................................................................... 7 
7 Prüfverfahren ........................................................................................................................................................ 8 
8 Verpackung, Kennzeichnung oder Etikettierung ....................................................................................... 8 
8.1 Verpackung ............................................................................................................................................................ 8 
8.2 Kennzeichnung ...................................................................................................................................................... 8 
Anhang A (informativ)  Empfehlungen für Lager- und Transportbedingungen ............................................. 9 
Anhang B (informativ)  Auswahl aus der Liste allgemeiner Bezeichnungen für Capsicum 

annuum L. in verschiedenen Sprachen ........................................................................................................10 
Literaturhinweise .............................................................................................................................................................11 
 


